Technique d’extraction d’'un espéece chimique

L'hydrodistillation est une technique permettant d'extraire des espéces chimiques volatiles
contenues dans un produit naturel (plantes, feuilles, écorces, etc.) en le faisant bouillir dans
l'eau. Le mélange des vapeurs d'eau et d'huile essentielle est ensuite condensé (rendu liquide)

par un réfrigérant.

Quelles sont les différentes techniques d'extraction ?

Quelques techniques

Décoction (ou infusion) On laisse le végétal en contact avec I'eau chaude. ...

* Macération. Méme chose avec l'alcool. ...
» Hydrodistillation ou entrainement a la vapeur. Le but de cette manipulation est d'extraire

par hydrodistillation I'huile essentielle de I'espéce chimique. ...
» Distillation. ...
» Extraction par solvant

Comment faire I'extraction d'espéce chimique ?

Bonne utilisation de 'ampoule a décanter
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Pour extraire une espéce chimique dissoute dans une solution aqueuse (autrement dit dissoute
dans de I'eau), on ajoute a la solution un solvant organique. Le solvant d'extraction doit étre
non miscible a I'eau et I'espéce a extraire doit y étre plus soluble que dans l'eau.
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Comment effectuer une extraction ?

Etape 1. Repérer I'espéce a extraire. On repere l'espéce a extraire. ...

Etape 2. Déterminer le solvant dans lequel est I'espéce a extraire est dissoute. ...
Etape 3. Vérifier la non miscibilité des solvants. ...

Etape 4. Comparer les densités des solvants et en déduire leur position. ...

Etape 6. Indiquer le liquide a récupérer.
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Plusieurs méthodes d'extraction solide-liquide existent :
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L'élution est aussi considérée comme une extraction solide-liquide. Elle consiste a enlever un soluté adsorbé a la surface d'un
solide par simple contact avec un liquide. Elle est surtout utilisée en chromatographie.

Il est possible d'améliorer I'extraction solide-liquide en augmentant la pression (extraction par liquide pressurisé), en
appliquant des ondes ultrasons (extraction assistée par ultrasons) ou des micro-ondes (extraction assistée par micro-ondes).
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