
 

 

 

Madagascar est un pays producteur de vanille préparée de bonne qualité. 

1 – Localiser les zones de plantation de vanille à Madagascar. 

2 – Comment procède-t-on pour polliniser les fleurs de vanillier ?  

3 – Les gousses de vanille verte sont encore inodores. Comment fait-on pour faire apparaitre l’odeur 

sublime de la vanille ? Pour répondre à cette question, reproduire et compléter le tableau ci-après : 

Etapes de la préparation Objectifs Procédures 

1 – Echaudage   

2 – Etuvage   

3 – Séchage   

4 – Affinage ou mise en malle   

 

 

 

 

Exercice : préparation de la vanille 


